


e GAMBERI IN TEMPURA
OYSTER BAR CON SALSA AGRODOLCE

Ostriche: * Calamaro fritto con salsa jalapeho

Fine De Claire * Calamaro alla brace con verdure di stagione

e salsa inglese
Saint-Vaast

Cuvee Prestige PASTA

Gillardeau

* Chitarra con tartare di tonno,
pomodoro, olive e capperi

—e ® PACCHERO ALL’ASTICE

Spaghetto alla carbonara

FRUTTI DI MARE

* Pacchero cacio e pepe con tartare
di gambero crudo
* Gamlberi rossi

* Tagliatelle al ragu di tonno
* Scompi . ... il personale sara lieto di informarvi sul prezzo

Spaghetto pomodoro e basilico
* Capasanta

* Mazzancolle PESCATO DEL GIORNO

* Crudo di pesce e crostacei

Gallinella
* Tris tartare di pesce e crostacei Dentice
Rombo
CAV[ALE Branzino
Corba
Baked potato e caviale 10 gr Spada
Cevicia
® Siberiano Ricciola
® Asetra
® Sevruga

® Beluga PIZZA GOURMET

* Tartare di gamberirossi con caviale siberiano * Pizza impasto al nero di seppia, fior di latte,

bocconcini di burrata, tartare di tonno,
maionese al pesto di basilico
e coinquaise di pomodoro

* Tagliolino con scampi, limone e caviale siberiano

DA CONDIVIDERE

a base rossa

* Pizza impasto bianco, fior di latte, calamaro
arrosto, melanzane grigliate e rucola fresca

* Pizza impasto bianco, fior di latte, salmone
marinato alla barbabietola, yogurt acido alla
menta e misticanza di campo

Pizza vegetariana con verdure grigliate

SULLA BRANDINA

* INSALATA DI GAMBERI
Misticanza, gamberi alla griglia, avocado,
mandorle e citronette

CESAR SALAD
Pollo, misticanza, bacon e scaglie di grana

CLUB SANDWICH
Pollo, misticanza, pomodoro, uova e bacon

e ORECCHIA DI ELEFANTE CON CHIPS

4.

Tris di verdure alla griglia
Spinaci alla griglia
Pinzimonio reale

DESSERT

Tiramisu scomposto

Tortino al cioccolato

e GELATO ARTIGIANALE

Il nostro personale sara lieto di informarvi
sui gusti del giorno

e GRANITA ARTIGIANALE

Il nostro personale sara lieto di informarvi
sui gusli del giorno

Fruttini gelato 4 pezzi

* Sardoncini in tempura Menu Lunch dalle 12:30 - 15:30 Pane di nostra produzione e mise en place 3€
. Invitiamo la gentile clientela a chiedere al nostro personale informazioni e/o apposita documentazione sugliingredienti ALLERGENI presenti nel nostro menu.
Prosciutto patanegra e pane caldo Preghiamo la gentile clientela di avvisare il nostro personale di eventuali intolleranze o allergie alimentari al fine di evitare spiacevoli episodi. A vostra cauteld vi
al pomodoro informiamo che tuttii piatti possono contenere tracce di: glutine, latte, uova, frutta a guscio, crostacei, molluschi, pesce, arachidi, solfiti, soig, lupini, sedano, senape,

semi di sesamo e tuttiiloro derivati. Si segnala alla gentile clientela che in questo esercizio, ferma I'applicazione conseguente dei prezzi, si servono carni, pesci e
ortofrutticoli freschi, surgelati e/o congelati, con riferimento sia alle eventuali richieste specifiche dei clienti stessi, sia alle esigenze di organizzazione aziendale che
alle condizioni di offerta e direperibilitd dei generi di mercato (art. 4L18/3777nn°63). Le pietanze contrassegnate con l'asterisco “# " sono composte anche con pesce
fresco abbattuto o congelato a bordo in base alla tipologia efo alla preparazione.

* Frittura di gamberi e calaomari con maionese

Pane, pomodoro e acciughe Il locale € munito di abbattitore di temperatura per il trattamento delle cruderie.



